
APERITIEF HAPJES

OESTERS

SOEPEN

KOUDE VOORGERECHTEN

WARME VOORGERECHTEN

HOOFDGERECHTEN

BIJGERECHTEN

42.00 euro/pers
oesters - wulken - kreukels - ongepelde garnalen 
steurgarnaal - langoustines - krabbenpoten

59.00 euro/pers

165.00 euro/stuk

20.00 euro/pers

18.00 euro/pers

27.00 euro/pers

18.00 euro/pers

Alle schotels zijn gegarneerd met salade, tomaat, ei 
en sauzen.

5.50 euro/stuk

6.00 EURO/STUK

3.50 euro/stuk

8.00 euro/stuk WIJN ASSORTIMENT
VRAAG NAAR ONS AANTREKKELIJK AANBOD 

AAN WIJNEN OM UW FEESTELIJKE 

GERECHTEN AAN TE VULLEN.

KOUDE SCHOTELS

FRUITS DE MER

KAVIAAR

DESSERT

Alle schotels zijn gegarneerd met huisbereide sauzen: 
mayonaise, cocktailsaus, tartaar, sjalotazijn en lookmayonaise. 
Prijzen per persoon of per stuk. 

FOIE GRAS - NIVO-FINESS

AANBOD VERSE PRODUCTEN
NAAST DEZE BEREIDE GERECHTEN KAN U OOK HET GEHELE ASSORTIMENT 

VERSE VIS, SCHAAL-, SCHELPDIEREN EN VLEES BESTELLEN.

hazelnut - nougat
dark - brownie
speculaas - spicy
caramel - salt
milk - popcorn
ruby - yoghurt

MOELLEUX 4.50 euro/stuk   
    valrhona chocolade
kerstbuche ‘tiramisu’  11.00 euro/pers

**+3.00 euro/pers waarborg voor de ovenschaal 
terug te brengen tot 06/02/2024

VOOR BIJ DE KOFFIE

Philip's biscuits classic  18.50 euro
 Antwerpse handjes (200g)

madeleines (6 st.) 4.90 euro
     nog a!akken in de oven

WIJN ASSORTIMENT

garnaalkroketjes (6 st.) 12.00

kaasballetjes (6 st.) 8.00

blend kroket (6 st.) 10.50
 porc - crispy chicken - rund

nobashi garnaal tempura (10 st.) 10.50

calamares ringen panko (8 st.) 12.00

ovenhapjes 18.00

 comté & tru!el - Noordzeegarnaal - ragout 

hapje gerookte paling & zure room 5.50

hapje tartaar gerookte zalm & mierikswortel 5.00

hapje tomaat garnaal 6.00

hapje met wildpate & peperkoek 5.50

Antipasto Delux (4 pers.)  50.00

 pata negra - mortadella - coppa 
 tru!el salami - olijven

imperial heritage caviar  56.00
 30g “Connoisseur” - blini - zure room

royal Belgian caviar

 platinum 30g/50g  54.10 / 87.90

 osietra 30g/50g 67.50 / 110.00

imperial heritage caviar

 connoisseur 30g / 50g / 125g  53.00 / 86.00 / 205.00 

 oscietra 30g / 50g / 125g  63.00 / 106.50 / 250.00

 beluga 50g  289.00

moelleux  5.10   
    valrhona chocolade
go nuts    6.90   
    mousse melkchocolade - vanille 
 botercaramel - biscuit - hazelnoot
 fleur de sel
tiramisu   6.90   
    mousse mascarpone & amaretto 
 biscuit & ko"e ganache 
kaasbordje ‘Van Tricht’   15.00 

kaaskroket  2.90

garnaalkroket  4.10

escargots de Bourgogne (12 stuks)  14.90

gegratineerd vispannetje **  16.50

 coquille – zeewolf – zalm – tongrol 
 grijze garnaalsaus

gegratineerde sint-jacobsschelp  17.00

ravioli krab   17.00
 strandkrabbenjus

ravioli truffel   17.00 
 boschampignon & wintertru!el

gamba diabolique  17.50
 pittige tomatensaus

gamba Thai curry  17.50
 pittige Thaise currysaus

1/2 kreeft   dagprijs
 tijmboter / à l’armoricaine / kruidenboter / Thai curry

king krab   80.00  
 tijmboter / kruidenboter

Zeeuwse creuse nº3    1.90

Zeeuwse platte 5°   3.60

Irish mor n°3   3.10

gillardeau nº3    3.90

gegratineerde oester    3.00

aardappelpuree (2 pers.) 5.50

verse kroketten (10 st.)           4.80

amandelkroketten (10 st.)           5.80

gratin dauphinois (2 pers.)   11.00 

groene groenten (2 pers.)        9.50
 bimi - boontjes - sugar snaps
vergeten groenten (2 pers.)     9.50
    pompoen - peterseliewortel  
 pastinaak - knolselder - zoete aardappel
 pompoen curry crème

vissoep (1l)  9.90 
pompoensoep met kip (1l)  9.50
kreeftensoep (1l)  18.50
 met rivierkreeftenvlees 
tomatensoep met balletjes (1l)  7.00

vitello tonnato  16.00

tomaat garnaal  17.00

krabcocktail   17.00

carpaccio gambero rosso  19.00 

 Vietnamese dressing - daikon & shiso 
 (zelf te garneren)

rundscarpaccio   18.50
 gerijpte entrecôte - rucola - Parmezaan

wildpate  18.00  

 ganzenlever - hazelnoot - ajuin compote

1/2 kreeft belle-vue   dagprijs
 sla- tomaat - ei - cocktailsaus - mayonaise

bouilabaisse 24.00 
 3 soorten stevige vis - zeekraal 
 gamba - krieltjes - rouille

vispannetje          19.50
 coquille - zeewolf - zalm
 tongrol - grijze garnaalsaus

kabeljauwhaasje 24.00

 courgette - saus Napolitana

kabeljauwhaasje 25.00

 wintergroenten - hollandaisesaus

Normandisch vispannetje 19.50

 tongrol - zeewolf - zalm 
 coquille - rivierkreeftenvlees

Noordzeetong 40.00

 beukenzwam - dashi beurre blanc

vislasagne 19.00

 Noordzeevis - zalm - rivierkreeft - spinazie

paling in’t groen 51.20 euro/kg

hele kreeft belle-vue (±750g) dagprijs

 sla- tomaat - ei - cocktailsaus - mayonaise

hele kreeft (±750g) dagprijs

 tijmboter / à l’armoricaine
 kruidenboter / Thai curry

hertenstoverij 15.50
 spekjes - boschampignon

hertenkalffilet 25.00

 grondwitloof - saus van eekhoorntjesbrood

gerookte visschotel (voorgerecht) 22.00   
 zalm - gravad lax - paling 
 forel - steurgarnaal

gerookte visschotel (hoofdgerecht) 28.00
 zalm - gravad lax - paling - forel 
 makreel - steurgarnaal

gerookte visschotel delux 34.00
 gerookte visschotel met tomaat garnaal 

warm gerookte zalmzijde (5 à 6 pers.) 85.00
zalmzijde belle vue (5 à 6 pers.)  85.00

delux 44.00
 oesters - wulken - kreukels
 ongepelde garnalen - steurgarnaal 
 langoustines -  krabbenpoten 

royal 65.00
 delux + 1/2 kreeft
hele kreeft 85.00
 delux + hele kreeft
imperial heritage caviar (per 2 pers.) 185.00  
 royal + 30g ''Connoisseur''

Prijzen zijn per stuk. Oesters worden voor u op vraag 'gekraakt' 
(+0,20 euro/stuk), maar best niet helemaal geopend om het 
oestersap zoveel mogelijk te bewaren tijdens het transport.

Dit is een kleine selectie uit ons aanbod kaviaar.
Wij geven graag meer informatie over de andere soorten en formaten.

ganzenlever terrine  185.00 euro/kg
   verpakt per portie van ongeveer 100g
uienconfituur (100g)  4.90

NIVO-Finess' levert uitzonderlijk lekkere foie
gras, die voldoet aan de hoogste ethische en
kwaliteitsstandaarden. Verrassend verfijnd en
heerlijk puur van smaak.


